
ZA le plan des amandiers - RD 900
84220  LES BEAUMETTES

TEL 04 90 72 45 49
le.puits.fleuri@free.fr
www.traiteur-gordes.fr

RESTAURANT - TRAITEUR
Plats à emporter

@lepuitsfleuritraiteur

Nous restons à votre dispositionNous restons à votre disposition
pour tout autre renseignement.pour tout autre renseignement.

PLATS A EMPORTER
SUR COMMANDE

04 90 72 45 49

ZA le plan des amandiers - RD 900
84220  LES BEAUMETTES

Tous nos produits sont
fait maison,

autres choix sur demande.

Possibilité d’emporter les plats chauds
en caisson isotherme

LIVRAISON POSSIBLE
Tarif 1,50E/km

FERMETURE HEBDOMADAIRE
Lundi et Mercredi après-midi
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ENTRÉES VIANDES A CHAUFFER PLATS UNIQUE

PATISSERIES

PAIN

LEGUMES (en saison)POISSONS A CHAUFFER

Terrine de porc au genièvre

Fromage de tête rôti à l’ancienne

Caillette provençale

Tarte gordienne (fondue de courgette au basilic)
Tarte à l’aubergine / tomate / chèvre

6/8 pers
4 pers

Gardianne de taureau

Civet de porcelet

Fondant de veau aux pleurotes

Gigotin de volaille farci sauce suprême
Sauce aux morilles supplément

Epaule d’agneau
Petit épeautre et ail confit

Fricassée de canard aux olives

Tomate farcie à la provençale

Paëlla
(poulet, lapin, gambas, moules, encornet)

Aïoli de morue, œuf dur, légumes

Couscous
(poulet, agneau, merguez, légumes, semoule)

Tajine de poulet aux olives
légume du moment et semoule

Pieds et paquets (2 pieds et 2 paquets)

Cassoulet

Choucroute

Lasagne

Fondue de courgette au pistou

Gratin dauphinois individuel
Gratin dauphinois en plat

Fricassée de champignons

Ratatouille provençale

Tomate à la provençale

Aubergine à la parmesane et tomate au pistou

Paillasson de pommes de terre

Polenta gratinée au parmesan

Lasagnes de légumes
(courgette, aubergine)

Gâteau (parfum au choix)

Chou pâtissier caramélisé

Chou pâtissier monté en pièce

Chouquettes

Petits fours panachés

Pain aux céréales

Pain portion (40/50g)

Soupe de poisson
Accompagnement : rouille - croûton - ail - parmesan

Filet de loup de mer en croûte
et son velouté de langoustine

Cassolette de loup de mer
gratinée aux blanc de poireaux

Gigotin de lotte à l’américaine

Navarin de poissons aux petits légumes

(MINIMUM 10 PERSONNES)

TARIF TTC

21E/kg

21E/kg

150 gr env.      2.60E/pièce

15,50E

12,50E

diamètre 28
diamètre 22

l’unité
l’unité

12,50E le litre

10,00E/pers

10,00E/pers

8,00E/pers

9,00E/pers

6,50E/pers
2,00E/pers

13,00E/pers

10,50E/per

2,50E/pers

13,50E/pers

14,50E/pers

14,00E/pers

12,00E/pers

12,00E/pers

14,50E/per

14,50E/per

6,00E/pers (400g)

3,50E/pers

1,10E/unit

1,50E/unit

3,00E/100gr

55,00E/50 pièces

1,60E/pers

1,60E/pers
8E/kg

3,50E/pers

1,60E/pers

1,30E/pers

1,60E/pers

1,60E/pers

1,60E/pers

4,00E/pers

9,50E/pers

14,00E/pers

13,00E/pers

6,50E/kg

8,50E/kg


