
ZA le plan des amandiers - RD 900
84220  LES BEAUMETTES

TEL 04 90 72 45 49
le.puits.fleuri@free.fr
www.traiteur-gordes.fr

RESTAURANT - TRAITEUR
Plats à emporter

Nous restons à votre dispositionNous restons à votre disposition
pour tout autre renseignement.pour tout autre renseignement.

Tous nos produits sont
fait maison,

autres choix sur demande.

LIVRAISON POSSIBLE
Tarif 1,50E/km

FERMETURE HEBDOMADAIRE
Lundi et Mercredi après-midi

APÉRITIF & BUFFET FROID
SUR COMMANDE

A EMPORTER

04 90 72 45 49

ZA le plan des amandiers - RD 900
84220  LES BEAUMETTES
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ACCOMPAGNEMENTS

FROMAGES

PAIN AUX CEREALES

BUFFET FROID

VIANDES FROIDESLE FROID

LES CHARCUTERIES

• 2 Tranches de roastbeef
et 1 de roti de porc
• Le pilon de poulet au Colombo
• L’épaule de porc braisée
cuite entière puis taillée (env 4 kg)
Accompagnées de sauce mayonnaise à l’oignon et moutarde

PLANCHE À PARTAGER
Jambon cru, saucisson,
coppa, chorizzo...
fromage de chèvre et conté

LE PLATEAU DE CRUDITÉ
Sauce anchoyade et tapenade

SALADE DE TOMATES COULEURS
au fromage de chèvre et basilic

BRIE, TOMME DE SAVOIE ET CHÈVRE 50 gr

• Entier
• Portion 40/50 gr

TABOULÉ de semoule ou d’épeautre

• Ratatouille
• Caponata
• Courgettes sautées aux olives et poivron
• Salade de pomme de terre
• Salade de Boulgour
Courgettes citronnées et amandes grillées
• Salade d’aubergine à la Féta
olives et vinaigre balsamique

SAUMON A L’ANETH Tranché en plateau

CRESPEOU PROVENÇAL
et coulis de tomates au basilic

SALADE DE CALAMARS à la rouille

PAIN SURPRISE (80 PIÈCES)

PLATEAU DE CANAPÉS FROIDS (45 PIÈCES)

VERRINE DU MOMENT (L’UNITÉ)

MEDAILLON DE SAUMON EN BELLEVUE
Crevette, citron, et sauce à l’aneth

LES NAVETTES (LA PIÈCE)
• Jambon cru et cornichon
• Volaille, salade, tomate, sauce estragon
• Roastbeef sauce à l’oignon
• Effiloché de porc sauce moutarde,miel,
pickels oignon.
• Légumes du moment
LES MINIS WRAP’S (L’UNITÉ)
• Magret fumé, pomme et vinaigre balsamique
• Légumes grillés et pistou
• Saumon à l’aneth, fenouil et crème wazabi

TARIF TTC

7,50//Pers.

62,00//kg

1,60//Pers.

4,00//Pers.

1,30E

1,60E

1,60E

1,50E

1,50E

1,10E

1,10E

1,10E

Fromage de tête ou terrine

4,00//Pers

1,40/

18,50//kg

21,00//kg

4,50//Pers.

3,50//Pers.

46,00/

36,00/

1,70/

3,00//Pers

1,60//Pers

1,60//Pers

2,00//Pers

3,00//Pers

6,50//kg
8,50//kg

LE CHAUD

LA PLAQUE DE QUICHE (64 portions)

LA PIZZA FROMAGE (48 portions)

LA PIZZA AUTRE GARNITURE (48 portions)
(anchois, chèvre miel, jambon fromage,...)

LA PLAQUE DE FEUILLETÉS (80/90 PIÈCES)

PETITE COQUILLE DE POISSON (L’UNITÉ)

POUR COMPLÉTER (L’UNITÉ)
Mini Cro’c monsieur
Feuilleté Saucisse
Crépinette aux herbes

18,50E

12,50E

14,00E

36,00E

1,70E

0,55E

0,55E

0,80E

• Courgette au basilic
• Aubergine et fromage de chèvre
• Champignons et pignons de pin
• Epinards et fromage de chèvre
• Jambon et fromage

PATISSERIES

Gâteau (parfum au choix)
Chou pâtissier caramélisé
Chou pâtissier monté en pièce
Chouquettes
Petits fours panachés

3,50E/pers
1,10E/unit
1,50E/unit

3,00E/100gr
55,00E/50 pièces

Tarte gordienne (fondue de courgette au basilic)
Tarte à l’aubergine / tomate / chèvre

6/8 pers
4 pers

15,50E

12,50E

diamètre 28
diamètre 22

l’unité
l’unité


