
 
APERITIF 

                                              
                                                       PRIX/PERS 
 
ASSORTIMENT DE FEUILLETES A CHAUFFER (3/pers)……….5€ 
    *  BONBON D’AGNEAU A LA MENTHE 
    *  SAMOUSSA POULET COLOMBO 
    * FEUILLETE DE SAUMON ET POIREAU AU CURRY 
 
CANAPES FROIDS……………………………………….(3/pers)……..5 € 
    * TARTELETTE SAUMON/BROCOLIS 
    * COMPOTEE DE CAROTTE A L’ORANGE CONFITE  
       ET MAGRETS FUMES SUR SABLE PARMESAN 
    *  TOAST CELERI/POMME GRANNY SMITH 
 
MISES EN BOUCHE (l’unité)……………………………………………2€ 
 
 * ST JACQUES EN PANNA COTTA ET TARTARE 
    AU  COMBAVA           
 * ROLL’S  DE BŒUF/ROQUETTE/COMTE 
 
 

ENTREES – POISSONS 
 

FOIE GRAS EN PRESSE-COMPOTEE DE POIRE A LA FEVE 
DE TONKA-SALADE DE MACHE- TOAST…….………………….13€ 

 
FEUILLETE DE LOUP DE MER ET ST JACQUES 
AUX BLANCS DE POIREAUX…………………………………….13.50€ 
   
SAUMON EN BELLEVUE ET MARINE AUX EPICES-CREVETTE 
 SAUCE COCKTAIL-REMOULADE DE LEGUMES………. 13.50€ 
 
LANGOUSTE SAUCE AMERICAINE…………………………..16.50€ 
 
LANGOUSTINES EN CONSOMME- INFUSE A LA CITRONELLE 
CUITES AU COURT BOUILLON- WOK DE LEGUMES 
ET QUEUES DE LANGOUSTINES………………………………13.50€ 
 

TOUS NOS PLATS SONT ELABORES 
A PARTIR DE PRODUITS FRAIS 

 

 

 
VIANDES A CHAUFFER 

 
                                                     PRIX/PERS  
 
LE CIVET DE CHEVREUIL AUX MARRONS… .………….14.50€ 
 
LE GIGOTIN DE VOLAILLE FARCI AUX ECREVISSES 
ET BISQUE……………………………………………………………12.50€ 
 
LE FONDANT DE VEAU SAUCE AUX CEPES…….………….14€ 
 
PALERON DE BŒUF BRAISE A L’ORANGE..……………….14€ 
 
 

LEGUMES 
 

PAILLASSON DE POMMES DE TERRE A L’OIGNON 
CONFIT…………………………………………..………………………..2€ 
 
GRATIN DAUPHINOIS AUX BLANCS DE POIREAUX…….2€ 
 
GARNITURE DE CHAMPIGNONS ………..…………………….4€ 
 
POLENTA GRATINEE AU COMTE……………………………….2€ 
 
PAPETON DE BUTTERNUT AUX MARRONS……………….2€ 
 
GRATIN DE CARDE A L’ANCHOIS ………..………………4.50€ 
 

 
NOUS RESTONS A VOTRE DISPOSITION 

POUR TOUTE AUTRE SUGGESTION 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
PATISSERIES 

 
                                                    PRIX/PERS 
BUCHE A PARTAGER 
 
BUCHE TRADITIONNELLE ……………………………………….4€ 
 
Parfum aux choix :  

        .     MANGUE/CITRON VERT 

 CHOCOLAT/FRAMBOISE 
 GRAND MARNIER 
  PRALINE 
  VANILLE 

 
BUCHE INDIVIDUELLE 
 
BUCHE NOUGAT GLACE…………………………………………   5€ 
  
DESSERT DE NOEL 
 
SUR SABLE NOISETTE/CITRON- CREME PRALINEE 
MOUSSE CHOCOLAT NOIR………………………………………5€ 
 
 
ASSORTIMENT DE GOURMANDISES 
 
( 4 pièces/pers) ………………………………………………………6€ 

 
TARTELETTE CITRON MERINGUEE, ECLATS DE NOISETTES  
CHOU PATISSIER  
BABA AU RHUM CREME LEGERE INFUSEE AUX AGRUMES 
TARTELETTE CHOCOLAT/MANDARINE 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



 
 


